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UN OASIS COS‘I‘ERO
URBANO

' Traemos lo mejor d_e' cuatro mundos a la CDMX.

El estilo callejero y capeado de Ensenada, Baja
California; la frescura implacable de la barra fria de
Mazatlan, Sinaloa; el fuego de las brasas zarandeadas
de Nayarit y la tradicién coctelera |n|gualable del
Puerto de Veracruz | |

o $69‘p ;'_ . o189

0 Taco . Orden3

’,_}'1'Aco BA.IA

| '.Capeado y crupente estllo ensenada 459

_ Pescado :
Filete de pescado rebozado en tempura I|gera y crujiente
Taco Orden 3

564 L $_179

3 Camaron :

o Camarones frescos rebozados en tempura dorada

Taco ' Odden 3

| -Mlxto (Pescado y Camaron)

| $74 o sane




& ‘Tostada " Orden

BARRA SINA | B
. Cé\(iches con salsa de la casa. Tostada 80g / .Orden 160g

 Caribefia de attin: :

Atun fresco con mango, toque citrico y picor suave.
- Tostada Orden '

$1 Vi _ $269

: Cewche de pescado:
Cubos de pescado fresco curtldos en Ilmon y salsas negras.

Tostada Orden
$99 | $189

Ceviche de camarén:
Camardn curtido en limén con salsa frescay verdura. -

gue L s L ’ T e

‘f:-'Cewche mlxto

_Combmaaon de dos protelnas a eleglr curtidos en Ilmon y verdura

. Tostada . Orden
(5149 b 5980

Aguachile. Tostada 80g / Orden 160g

De camarén mariposa, con la salsa de
su preferenaa :

Tostada Orden

1$159' sl “,$299_
; Negro 6

‘Salsas negras de Ia casa, soya y CItI’ICOS

; Verde 0 0 : s
Fresco con culantro serrano y poqunta magla :

5Rqoomo G
Salsas I’OjaS espeaales con’ chlltepln y toques C|tr|cos




'DELI VERA

: Cocteles tradicionales del puertode - ~ Mediano 160g / Grande 220g
. Veracruz. Preparados con la deliciosa ;
tradicional salsa coctelera y aguacate. .
Camarén | o : Mediano -  Grande
' SERQ Y SZ23F A"
Pulpo : Mediano Grande
: . $229 $279
Ostién A Mediano = Grande
: $179 " $229
Jaiba . e : Mediano Grande
$269 $319
Vuelve a Ia'wda: MBS M
con camaron, pulpo

v BEtion $289 $339

_ Zar&ndeado nayarita en adobo especial a la parrilla.
- Acompaiados de arroz y ensalada con arandano.
Pescado zarandeado: ) _ _
Filete de pesc‘ado iarandeado 180g - $269

‘ Camarones zarandeados. 5 N
£ : Camarones marlposa adobados ala parrllla 5pz $289 -

Pulpo zarandeado:
- Tentéculos de pulpo asado con un toque

_‘ahur.nlado 180g o ; i 309
Tacos de ﬁulpb zarandeado:  Individual  Orden 3

_Pulpo suave a la parrilla con adobo ) $1\_09 R Tg VS
zarandeado y tque ahumado N :

Mlxto zarandeado° ;

ComblnaC|on de dos marlscos a su elecc1on

‘(pescado camaron pulpo) 180g $33'9_‘

- Pasa asada nayarlta' ;
Papa.asada rellena, cremosa por dentro con 3

- mantequilla, crema, quesos y coronada con By $24'9
camarones zarandeados 1809 e it :

i

I e i | - P H 3



PARA COMPARTIR | e i :
L_ista's para abrir el apetito

Camarones Panko Coco: _ :
Crujientes por fuera, jugosos por dentro, con ~ * 5299
dip dulce y citrico de la casa 160g

Aros de calamar:
Aros en tempura ligera y crupente con dip de la $249
casa 2009 : &

Carpaccm de salmén:
Laminas frescas de salmon con toque CItI’ICO : $249
aceite de oliva y especias 120g :

Pescado zarandeado del dia: :
Pescado fresco a la parrilla en-adobo zarandeado, jugoso y lleno de sabor. l$849
- Acompanado de camarones panko-coco, quesadillas de queso, arroz 'y S
ensalada de la casa.
.Consulta'con la tripulacién el pescado disponible del dia y su tamafio

CALDOS |
-Con papa, zanahorla, bien calientito y con
: mucho saborr. :

Camarén i $209
Pescado e LRl N6 B

PARA I.OS VEGGIES:

Frescura que sabe al mar, sin haber nadado

i C_e\'/ich_e'd‘e,portobel-lo y nﬁéngo' 1"609'7 : $189

; Hamburg_ueéa'de portobello 1409"'- $199

o




- PARA CARNIiVOROS

~ Para cuando el mar no es el antojo

Taco de arrachera:
Rico marinado, servido con guacamole $99
y cebollltas 120g, :

‘Taco de Rib-eye: T
Acompanado de cebollitas Y. guacamole 120g $139

Ham_burguesa de arrachera: \

Selecta con queso cheddar, lechuga, $249
jitomate, mermelada de tocino, aderezo . :
de Ia casa y papas fritas.”

Papa asada reIIena
Cremosa por dentro, con manteqUIIIa crema, - $239
quesos y coronada con arrachera. 140g

Hamburguesa mar y tierra:
Arrachera a la parrilla con camarones al vino
blanco, queso cheddar, vegetales frescos y
" aderezo de la casa en pan brioche. 150g
- Acompanada de papas a la francesa.

$289

'PARA LOS NINOS
‘Todo.s van.acom_péﬁados de papas frifas.- |

Dedos de pescado: :
Tiras de pescado émpanizadas. - 8139

Palomltas de camarén: , e
Camarones crupentes en forma de palomltas 169

Nuggets de pollo i L
Pechuga de pollo crujiente. = e Sada

!XTRAS

: Papasala francesa " i $79
Guacamole con totopos - % S99,
* Orden de arroz e $59 o

W Quesadilla, tortllla de harina con_‘ el
(0 eTesE) manchego fundldo :



POSTRES

Pastel de tres leches:

R~ellen9 de fresas y durazno. : $1 07
' Carlota -de café: :
Receta de la casa Lk .
Helados de lacosta: :
Helados artesanales servidos '.$1 g

en su cascara natural; coco,
mamey, elote y sandia.

CAFE
~Auténtico café de grano de la Parroquia de Veracruz.
e .Ameri_i:ané i $7? 3
Espresso $89
E‘s'p"i'e.s's‘c_) doble $109°

'Ca'p'i:j_’c'cin-b R 699 ‘
Dalae o Sad e
' - Extra de.iec;he, eSOl
L W




